Gebote der Kuchenhygiene

1. Die reine und die unreine Seite: Schmutziges, verunreinigtes oder mit
Bakterien befallenes niemals in die reine Seite bringen.

2. Arbeitskleidung: Taglich frische Arbeitskleidung. Keine Privatkleidung.
Privat-/Arbeitskleidung getrennt aufbewahren. Haare vollstdndig ab-
decken! Arbeitskleidung vor Toilettenbesuch aufhdngen.

3. Personliche Hygiene: 1) HGdndewaschen mit Rala Cremeseife vor Ar-
beitsbeginn und nach Verschmutzung. 2) Handedesinfektion mit Rala
Des4 vor Arbeitsbeginn, laufend tagstber bei Tatigkeits-/Bereichswech-
sel, nach Toilettenbesuch! 3) Hadndepflege mit Rala Hautschutzcreme
Profi nach dem H&ndewaschen, auBer bei anschlieBender Lebensmit-
telverarbeitung ohne Einweghandschuhe! Achtung: Fingern&gel kurz
und sauber halten, kein Schmuck, Ringe oder Uhr tragen! Krankheiten
und Verletzungen melden, bei Durchfall besteht Salmonellengefahr!

4. Lagerung: KUhlraum/KUhlschrank max. +4°C, Gefrierraum mind.-18°C.
Haltbarkeit und Ablaufdatum beachten. Speisen schnell kUhlen. Zube-
reitete Speisen von Rohwaren trennen! Fleisch und Fisch von Gemuse/
Kartoffeln/Obst trennen!

5. Zubereitung: Fleisch und GemuUse getrennt vor- bzw. zubereiten.
Rohes Fleisch und zubereitetes Fleisch trennen. Fleisch gut durch-
braten, besonders Geflugel. Fertige Speisen sofort servieren oder
i A max. 2 h bei mind. +75°C warmhalten.

| 6. Geschirrspulmaschine: Geschirr richtig vorsortieren und grind-
lich kalt oder max. handwarm mit Brause vorabrdumen. Besteck
vortauchen und gemischt einsortieren. Maschine mehrmails t&g-
. lich frisch fUllen! Taglich DUsen, Siebe, Trennvorhdnge, grindlich
. reinigen. Reinigungsmittel-Vorrat prifen. RegelmdaBig entkalken
und entkeimen lassen (Rala Fachberater). Maschine abends of-
fen stehen lassen (LUften/Austrocknen lassen)!

7. Geschirrspilen handisch: Leicht verschmutztes vor stark ver-
schmutztem waschen. RegelmdBig Wasserwechsel +45°C bis
+50°C. WeiB / Kochgeschirr getrennt reinigen.

8. Geschirrlagerung: Auf der reinen Seite abgedeckt und separat
von Kochgeschirr mit nach unten zeigender Offnung.

9. Abfallbeseitigung: BerUhrungslose Entsorgung, gut schlieBende
Tretabfalleimer verwenden. Abfdlle auBerhalb Kiche in Sacken
lagern. Abfallbehdlter nach Entleerung mit Rala Des1 reinigen.

10. Allgemein: Ordnung halten, Reste, Unndtiges entfernen.
Keine Tiere und Pflanzen! Schadlingsbekdmpfung!
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